




캐비어를 곁들인 셰프 특선 전채

(전복:국내산)
Chef ’s Premium Appetizer Platter with Caviar

3
딤섬 3종

3 Kinds of Dim Sum

고법 불도장 또는 모렐 버섯 제비집 스프

(쇠고기:호주산, 닭고기:국내산, 전복:국내산)

Buddha Jumps Over the Wall
or Bird’s Nest Soup with Morel Mushrooms

홍소소스 국내산 통 해삼

Braised Korean Sea Cucumber
with Hongshao Sauce

비풍당 바닷가재

Fried Lobster with Crispy Garlic Flakes
(Typhoon Shelter Style)

XO
자연 송이와 XO소스 한우 채끝 볶음

(쇠고기:국내산 한우)

Stir-fried Korean Beef Striploin
with Wild Pine Mushroom and XO Sauce

식사

Meals

후식

Dessert

조리에 사용되는 닭육수용 닭은 국내산만 사용합니다.

코스에 제공되는 딤섬, 식사 메뉴의 원산지는 딤섬•콘지, 특선 단품에서 확인 가능합니다.
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특선 전채

(전복:국내산)

Chef ’s Cold Appetizer Platter

3
딤섬 3종

3 Kinds of Dim Sum

캐비어를 곁들인 부용 게살
Stir-fried Egg White with Crab Meat and Caviar

파간장소스 연잎 도미 찜

(도미:국내산)

Steamed Sea Bream in Lotus Leaf
with Scallion Soy Sauce

금사오룡

Stir-fried Sea Cucumber and Shrimp Balls

산마와 흑초소스 한우 채끝 볶음

(쇠고기:국내산 한우)

Stir-fried Korean Beef Striploin
with Chinese Yam and Black Vinegar Sauce

식사

Meals

후식

Dessert

조리에 사용되는 닭육수용 닭은 국내산만 사용합니다.

코스에 제공되는 딤섬, 식사 메뉴의 원산지는 딤섬•콘지, 특선 단품에서 확인 가능합니다.
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사품 전채

(쇠고기:호주산)
Four-Item Cold Appetizer Platter

3
딤섬 3종

3 Kinds of Dim Sum

전복 청채 스프

(전복:국내산)
Abalone and Bok Choy Soup

광동식 자연 송이 해삼 볶음
Cantonese-Style Stir-fried Sea Cucumber

with Pine Mushroom

어향 새우 가지

Fried Shrimp and Eggplant with Spicy Sauce

흑후추소스 쇠고기 안심 볶음

(쇠고기:호주산)

Stir-fried Beef Tenderloin
with Black Pepper Sauce

식사

Meals

후식

Dessert

조리에 사용되는 닭육수용 닭은 국내산만 사용합니다.

코스에 제공되는 딤섬, 식사 메뉴의 원산지는 딤섬•콘지, 특선 단품에서 확인 가능합니다.
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조리에 사용되는 닭육수용 닭은 국내산만 사용합니다.

코스에 제공되는 딤섬, 식사 메뉴의 원산지는 딤섬•콘지, 특선 단품에서 확인 가능합니다.
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통전복 냉채

(전복:국내산)
Chilled Whole Abalone and Tomato Salad

3
딤섬 3종

3 Kinds of Dim Sum

해산물 누룽지탕

( 낙지:베트남산, 누룽지:대만산)
Scorched Rice Soup with Seafood

비풍당 중새우

Fried Shrimp with Garlic Flakes
(Typhoon Shelter Style)

홍소소스 동파육

(돼지고기:국내산)

Braised Pork with Hongshao Sauce

식사

Meals

후식

Dessert



Course D / Lunch Only

60

조리에 사용되는 닭육수용 닭은 국내산만 사용합니다.

코스에 제공되는 딤섬, 식사 메뉴의 원산지는 딤섬•콘지, 특선 단품에서 확인 가능합니다.

게살 은이 버섯 스프
Crab Meat and Silver Mushroom Soup

2
딤섬 2종

2 Kinds of Dim Sum

향라 초삼선
Stir-fried Seafood and Vegetables

with Spicy Chili Sauce

흑초소스 쇠고기 안심 탕수육

(쇠고기:호주산)

Fried Beef Tenderloin with Black Vinegar Sauce

식사

Meals

후식

Dessert



Dim Sum Special Course

모렐 버섯 건관자 스프
Morel Mushroom and Dried Scallop Soup

7 
딤섬 7종

7 Kinds of Dim Sum

셰프 추천 요리 [택1]
팔보채 / 류산슬 / 중새우 / 

돼지고기 탕수육 / 유린기

Chef ’s Recommended Menu

블랙빈소스 그린빈 쇠고기 안심 볶음

(쇠고기:호주산)

Stir-fried Beef Tenderloin and
Green Beans with Black Bean Sauce

식사

Meals

후식

Dessert

Dim Sum Special Course A

조리에 사용되는 닭육수용 닭은 국내산만 사용합니다.

코스에 제공되는 딤섬, 셰프 추천 요리, 식사 메뉴의 원산지는

딤섬•콘지, 특선 단품에서 확인 가능합니다.

삼품 전채
�ree-Item Cold Appetizer Platter

5
딤섬 5종

5 Kinds of Dim Sum

셰프 추천 요리 [택1]
팔보채 / 류산슬 / 중새우 / 

돼지고기 탕수육 / 유린기

Chef ’s Recommended Menu

쇠고기 계절 채소 볶음

(쇠고기:호주산)

Stir-fried Beef and Seasonal Vegetables

식사

Meals

후식

Dessert

Dim Sum Special Course B
/ Lunch Only 
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조리에 사용되는 닭육수용 닭은 국내산만 사용합니다.

코스에 제공되는 딤섬, 셰프 추천 요리, 식사 메뉴의 원산지는

딤섬•콘지, 특선 단품에서 확인 가능합니다.
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